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SPECIALITES - BIERE A LA FARINE DE CHATAIGNE - CORSE

Pietra

Biere a la farine de chataigne - Corse « 6° <20 L / 33 cl

Mélange de malts sélectionnés et de farine de chataigne Corse, la Pietra est dense, longue
en bouche et un arébme en bouche intensif et bien équilibré.

CARACTERISTIQUES

Style Biére a la farine de chataigne
Pays - Région Corse
Brasserie Pietra
Degré 6°
Formats 20L
33cl
Conditionnement Verre, Fat

LA MAISON
Pietra - Blondes - Aromatisées - Spécialités

Brasserie corse fondée a Furiani au milieu des années 1990, Pietra s'est fait connaitre avec sa biere ambrée a la farine de chataigne. Elle
élabore aujourd’hui une gamme compléte inspirée des produits de I'le.

AUTRES REFERENCES DE LA MEME MAISON

Pietra Ambrée Aromatisées - 6° - 20 L, 33 cl - Corse
Pietra Bionda Blondes « 5.5°+ 30 L - Corse

Pietra Blanche Blanches - 5.5° - 33 cl - Corse
Pietra Blonde Bio Blondes + 5.5° - 20 L, 33 cl - Corse
Pietra Limoncella Aromatisées - 6° - 33 cl - Corse
Pietra Session IPA IPA et brunes - 4.5° - 33 cl - Corse

Distribution Azuréenne de Boissons - 3405 4e Avenue, 06510 Carros
04 92 02 33 40 - sasdab@sasdab.fr - dab-boissons.fr

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. — Tarifs et disponibilités sur votre espace client.




